
WEBER SEMINARE
Starten Sie gemeinsam mit uns durch!

JANUAR 2024

Info unter: www.weber-frischdienst.de0 53 07 / 20 40 -0



Anne-Marie BanachOb Fragen, Wünsche, Hilfe oder Anregungen 
– unser Team aus dem Qualitätsmanagement 
steht Ihnen zum Thema „Seminare“ gerne zur 
Verfügung.

Kontaktieren Sie uns gerne telefonisch oder 
per E-Mail.

Sie haben Fragen? Ihre Ansprechpartnerin

Anne-Marie BanachAnne-Marie Banach

02053 / 9805-381

anne-marie.banach@blf-gruppe.de

Auch im Jahr 2024 bieten wir Ihnen wieder viele interessante 
Seminare an. Neben den altbewehrten Seminaren, die wir 
in unserem Unternehmen für Sie durchführen – legen wir 
unseren Fokus für das kommende Jahr zusätzlich verstärkt 
auf „In House-Schulungen“ bei Ihnen vor Ort. 

Es erwartet Sie eine freundliche Arbeitsatmosphäre mit viel 
Raum für einen kollegialen Austausch. Unsere erfahrenen 
Dozenten gestalten die Seminare kurzweilig, mit Unter-
stützung moderner Seminartechnik.

Die neuen Termine sind da!

Einfach www.blf-gruppe.de/seminare besuchen oder den QR-Code 
scannen, Ihr Wunsch-Seminar wählen und online buchen.

Sie möchten an einem der Seminare teilnehmen, können aber 
nicht an dem genannten Termin?

Dann rufen Sie uns an! Wir bieten Ihnen alle unsere Seminare auch als Inhouse-
Seminar an. Gemeinsam koordinieren wir mit Ihnen den gewünschten Termin 
bei Ihnen im Haus. Wir freuen uns auf Ihre Vorschläge!

Jetzt Ihr Seminar buchen! 

Jetzt QR-Code scannen 

und Ihren Termin sichern!



Unser Seminarprogramm 2024

Weitere Termine 
nach Absprache

Weitere Termine 
nach Absprache

Wohlbefi nden und Gesundheit 
sind die Voraussetzungen 
für eine hohe Lebensqualität. 
Und besonders im Alter ist eine 
ausgewogene ...

Gesundheitsfördernde 
Ernährung im Alter Lebensmittelbedingte Er-

krankungen sind durch Per-
sonalhygiene, einwandfreie 
Kücheneinrichtungen, effi ziente 
Reinigung und Desinfektion 
vorzubeugen. Ein auf Ihren ...

HACCP-Navi

16. April 2024 16. Juni 2024

Weitere Termine 
nach Absprache

Weitere Termine 
nach Absprache

Gezielte Kontrollen dienen dem 
gesundheitlichen Verbraucher-
schutz. Die Lebensmittel-
hygieneverordnung fordert von 
jedem Betrieb, der mit ...

Lebensmittelrecht & 
Lebensmittelhygiene

Die Speiseaufnahme zählt bei 
den meisten Menschen zu den 
Highlights des Tages, weshalb 
sie auch dementsprechend ge-
staltet werden sollte. Zudem ...

Servieren, dekorieren 
und kommunizieren

25. September 2024 07. November 2024

Neugierig?
Für weitere Infos
  und Impressionen, 
   gehen Sie einfach 
    online.

Jetzt Wunschtermin 
vereinbaren!

In House-Schulung 
möglich!

Die Essatmosphäre, die Ess-
zeiten, Raum- und Tischge-
staltung prägen die Esssituation 
und fördern den Appetit und 
das ...

Lebensräume gestalten & 
Wohnatmosphäre schaffen

Termine 
nach Absprache

Termine 
nach Absprache

Dieser besondere Yoga-Kurs richtet sich an die verschie-
densten Bewohner Ihres Hauses und berücksichtig 
die individuellen ...

Yoga im Seniorenheim

Jana Schüßler
Seminarleiterin

Jetzt neu!

www.weber-frischdienst.de
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