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Anleitung zur Regeneration von                   -Menüschalen

Regeneration im Konvektomaten

• Produkt-Ausgangstemperatur -18°C

• Die Oberfolie der Menüschale an einer Ecke mit Rouladen-Nadel, Zahnstocher  
o. Ä. einstechen.

• Im Kombidämpfer, bei trockener Umluft 100-110 Grad ca. 35 bis 45 Minuten regenerieren. 
Halten der Temperatur bei 70°C für eine Stunde im Kombidämpfer ohne Probleme möglich.

• In der Mikrowelle bei ca. 850 Watt ca. 5,5 bis 6,5 Minuten aufwärmen.

Regeneration mit Heißluft-, Kontaktwärme- oder Induktionsverfahren-Systemen

• Produkt-Ausgangstemperatur -18°C 

• Die Oberfolie der Menüschale an einer Ecke mit Rouladen-Nadel, Zahnstocher  
o. Ä. einstechen.

• Den Teller auf dem Tablett mit den Menüschalen bestücken und entweder in der Schale auf 
dem Teller oder das Menü direkt auf dem Teller (ohne Schale) abgedeckelt mit Gloche  
regenerieren. Das Produkt kann auch bei Bedarf aus der Schale entnommen werden und 
direkt auf den Teller gegeben werden.

• Programm wie gewohnt starten.

Nach der Regeneration die Menüschale auf den Speiseteller stellen und die Unterfolie, bei 
leichtem schräg Halten der Schale, entfernen. Durch das schräge Halten kann das Menü  
auf dem Teller optimal angerichtet werden.


